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Lastenruokien laadun salaisuus on tiukka valvonta pellolta purkkiin
Lastenruoan maku ja korkea laatu peraisin parhaista mahdollisista raaka-
aineista

Lastenruoat ovat puhtaimpia ja valvotuimpia elintarvikkeita kaupan hyllylla. Lastenruoan tiukka
laadunvalvonta alkaa jo raaka-aineiden viljelypalstoilta. Lastenruokatehtaassa tuotantoa ohjaavat
tiukat turvallisuus-, ravitsemus- ja laatuvaatimukset.

Nutricia Baby Oy:n lastenruoissa kdytetdan vain parhaita, lastenruokalaatuisia raaka-aineita.
Sailontdaineiden, keinotekoisten vari-, maku- ja tuoksuaineiden sekd makeutusaineiden kaytto ei ole
sallittua. Myds vierasainepitoisuuksien, esimerkiksi torjunta-ainejaddmien enimmaisrajat ovat jopa
10-100 kertaa alhaisempia kuin muissa elintarvikkeissa.

”Lapsi 2009-tutkimuksen*) mukaan tarkeimmat tekijat suomalaisille lapsiperheille lastenruokaa
valittaessa ovat maku, raaka-aineet, hinta ja turvallisuus. Ndiden ominaisuuksien eteen teemmekin
valtavasti tyota lastenruokien valmistuksessa ja tuotekehityksessa”, kertoo Nutricia Baby Oy:n
tiedotuspaallikko Sinikka Saikkonen.

Lastenruokien aistinvaraiset ominaisuudet kuten vari, maku ja tuoksu ovat peraisin parhaista
mahdollisista raaka-aineista ja niiden hellavaraisesta kasittelysta valmistuksen aikana. “Esimerkiksi
hedelmdasoseisiin ei tarvita lisattya sokeria, silld soseen hyvan maun takaavat valmistuksessa kaytetyt
tuoreet raaka-aineet ja runsas hedelman maara. ”

”Laadunvalvonta alkaa maaperasta”

Nutricia Baby Oy:n lastenruokien valmistusaineita kasvattavat yrityksen tiukat kriteerit tayttavat
sopimusviljelijat ympari Eurooppaa. Sopimusviljelijat valitaan alueilta, joissa heidan kasvattamansa
raaka-aineet luontaisestikin parhaiten menestyvat. Tuotanto-olosuhteiden moitteettomuus
tarkistetaan saanndllisin valiajoin paikan paalla.

"Tiukka laadunvalvonta alkaa jo maaperasta. Viljelyyn kaytetyn pellon valinta tapahtuu noin kolme
vuotta ennen varsinaisen viljelyn aloittamista, jotta pellot ehtivat puhdistua vierasaineista”,
Saikkonen toteaa.

Raaka-aineiden laatu ja turvallisuus varmistetaan myos tutkimalla jokainen valmistukseen kdytettava
raaka-aine-era tai kdytettava sato ennen valmistuksen aloittamista.



Laatua valvotaan tarkasti tuotannon ja pakkauksen aikana

Muksu-hedelmasoseet valmistetaan Nutrician omassa Devan tehtaassa Tsekissa. Lastenruokien
valmistukseen keskittynyt tehdas tuottaa hedelmasoseita ja -mehuja koko Euroopan markkina-
alueelle. Tehtaan tuotantovauhti on huima: 500 purkkia minuutissa ja 170 miljoonaa purkkia
vuodessa. Tuotannon laajuus mahdollistaa tehokkaan ja systemaattisen huolellisen laadunvalvonnan
koko valmistus- ja pakkausprosessien ajan.

Devan tehdas ostaa ldhialueella toimivilta hedelmatarhoilta yhteensa yli 50 miljoonaa omenaa joka
vuosi. Hyvien kasvuolosuhteiden vuoksi hedelmasoseiden raaka-aineina pystytaan kayttamaan
tuoreita omenoita lahes ympari vuoden. Omenat tulevat tehtaaseen vastapoimittuina lahialueiden
hedelméatarhoista. Ne poimitaan puista kasin, jotta hedelmat eivat vaurioidu poiminnan aikana.

Tehtaalla omenat lajitellaan ja joukosta poistetaan huonolaatuiset. Omenat huuhdellaan ja pestaan
kahteen kertaan ennen kuin ne keitetdan hoyryssa. Sen jalkeen hedelmalihasta suodatetaan pois
kannat, kuoret sekd siemenet ja hedelmat soseutetaan. Valmis omenasose pakataan huolellisesti
tarkastettuihin ja pestyihin lasipurkkeihin ja pastéroidaan 85-90 asteen lampétilassa. ”Pastorointi ja
soseiden alhainen ph (alle 4,5) ehkaisevat ruokaa pilaannuttavien bakteerien toiminnan”, tarkentaa
Saikkonen.

Jokainen purkki tutkitaan valmistuksen jalkeen

Lopuksi sosepurkit |apivalaistaan. Ndin varmistetaan, ettei tuotteessa ole mukana mitaan
asiaankuulumatonta. Lapivalaisun jalkeen purkit ajetaan viela toisen laitteen lapi, joka ilmoittaa, jos
purkki on vajaa. Lisdksi tarkistetaan, etta kaikkien purkkien kannen keskiosa on alhaalla ja purkin
vakuumi siten kunnossa. Kuljettimella kulkevista purkeista poimitaan viela sdannollisesti yksittaisia
tuotteita analysoitavaksi laboratorioon.

Valmistuksen jalkeen purkit ovat viikon karanteenissa ennen niiden vapauttamista myyntiin.
Tuotteen laatu ja turvallisuus varmistetaan vield tutkimalla ndytteita valmistuserasta seka
valmistuksen jalkeen etta sailytysajan kuluessa. ”Jokaisessa Muksu-tuotteessa on tiedot, joiden
perusteella se voidaan jaljittda aina viljelypalstalle tai yksittdiseen raaka-aineeseen asti”, toteaa
Saikkonen.

*) Lapsi 2009 -tutkimus on vuosittain tehtévd tutkimus, jossa selvitetddn lastenruokien tunnettuutta,
mielikuvia ja ostokdyttdytymistd suomalaisissa lapsiperheissd. Tutkimuksen toteuttaa MT
Tutkimustalo Oy.



Tietoa Nutricia Baby Oy:n lastenruokien laadunvalvonnasta:

- Lastenruoissa kdytetdan vain parhaita, lastenruokalaatuisia raaka-aineita.

- Valmistusaineita kasvattavat tarkkaan valitut sopimusviljelijat. Tuotanto-olosuhteet
tarkistetaan saanndllisin valiajoin paikan paalla.

- Tuotteen laatu ja turvallisuus varmistetaan tutkimalla raaka-aineiden lisdksi my6s naytteita
jokaisesta valmistuserdsta seka valmistuksen aikana ja sen jalkeen etta sailytysajan kuluessa.

- Tarkalla omavalvonnalla varmistetaan lastenruokien jaljitettavyys, turvallisuus ja korkea laatu.
Tuoteturvallisuuden arvioinnissa ja hallinnassa kdytetdan HACCP-jarjestelmaa (Hazard Analysis
of Critical Control Points).

- Nutrician Devan tehtaalle on mydnnetty myos 1ISO 22000 -laatusertifikaatti. ISO 22000 -
standardi on kansainvélinen korkeatasoinen laadunhallintajarjestelma, joka on laadittu
elintarviketurvallisuuden hallinnan tyokaluksi ja toiminnan luotettavan laadun osoittamiseksi.
Lisaksi tehtaalla on kdyt6ssa oma ympaéristévastuuohjelma, joka huomioi toimintatapojen
ympdristévaikutuksia tuotannon eri vaiheissa.

Lisdtietoja medialle:
Nutricia Baby Oy, tiedotuspaallikko Sinikka Saikkonen, puh. 010 680 8626,
sinikka.saikkonen(at)danone.com, www.nutriciababy.fi

Lisatietoja kuluttajille:
Maksuton Nutricia Babyfood -asiakaspalvelu 24 h numerossa 0800-9-2438, www.nutriciababy.fi

Nutricia Baby Oy on osa kansainvdlisté hyvinvointituotteiden valmistukseen keskittyvdd Danone-
konsernia. Lasten ravitsemuksen asiantuntemusta yrityksellé on jo vuodesta 1901. Yrityksen
kédyttévalmiit Tetra Brik -pakkauksiin pakatut Tutteli- ja Muksu-tuotteet valmistetaan Suomessa
Valion Turengin tehtaalla. Muut Muksu-tuotteet valmistetaan konsernin omissa tai tarkkaan
valittujen alihankkijoiden Euroopan tehtaissa. Valmistuksessa kdytetédn ainoastaan ensiluokkaisia
lastenruokalaatuisia raaka-aineita, joiden puhtaus ja turvallisuus on todennettu tutkimuksin ja
tarkoin selvityksin. Tuotteissa huomioidaan uusimmat lastenravitsemusta koskevat tutkimukset ja
suositukset, lapsen muuttuvat ravitsemukselliset tarpeet sekd syémiseen liittyvit valmiudet ja
suomalaisten lapsiperheiden toiveet. Hyvé lastenruoka syntyy tiedolla, taidolla ja tunteella.



