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Frédinge Mejeri satsar pa het tarttrend:
Chokladmoussetartor till varens fester

Trenden med tartor haller i sig, och hetast idr moussetartor. Nu kommer Frodinge med
tva nya skapelser; vit chokladmoussetarta med tridgardsbir och mork
chokladmoussetarta med hallon. Den morka chokladmoussetartan har kommit for att
stanna medan den vita chokladmoussetartan ir pa tillfilligt besok i var och sommar.

Det dr inte bara restaurangernas menyer som &r inspirerade av franska koket,
dven konditorerna sneglar soderut. Ett resultat av det 4r moussetartorna som
gor sitt segertag i tartdiskar over hela landet. Nu kommer Frodinge Mejeri
med tva nya moussetartor infor tarthogtiden varen.

— Varen ir tartans hogsdsong. Vi tror att vara nya moussetartor kommer att

vara lika vilkomna pa paskbuffén och sommarfesten som pa fredagsmyset N
och som dessert. Tartorna &r enkla att kopa hem till frysen och tinar snabbt, s
sdger Magnus Carlsson, produktchef pa Frodinge Mejeri.

Frodinge vit chokladmoussetarta med tridgardsbér ir bakad pa saftig

sockerkaksbotten, tickt med ett tjockt lager len och fyllig vit chokladmousse

toppad med hallonkrdm och solmogna roda och svarta vinbir, hallon och bjornbar. Tartan dr
toppad med chokladskruvar.

Frodinge mork chokladmoussetarta med hallon ér bakad pa saftig sockerkaksbotten, tdckt
med ett tjockt lager len och fyllig mork chokladmousse. Ovanpa moussen ligger hallonkram
och massor av goda hallon.

Under flera ar har vi svenskar itit allt mer tarta, och bara under forra aret 6kade Frodinge
Mejeris forsiljning av frysta tartor med hela 20 procent. Populirast dr prinsesstartan, f6ljd av
schwarzvaldtarta och operatarta. Manga valde ocksa att kopa den nya Frodinge Brollopstarta,
som togs fram i samband med prinsessbrollopet forra aret.

Vikt: en tarta viager 420 gram och ricker till cirka 4-6 bitar. Tartan tinar i rumstemperatur pa
1,5 timme. Pris: ca 45 kr.

Frodinge chokladmoussetartor finns i butiker i hela landet fran april.
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For mer information kontakta giirna:

Magnus Carlsson, produktchef Frodinge Mejeri, tfn 0492-198 03, 0709-75 80 92,
magnus.carlsson @frodinge.se

Karin Pontén, Var pr-byra, tfn 0708-66 66 31, karin.ponten @ varprbyra.se

Frodinge Mejeri AB producerar ostkakor, tartor samt dessertpajer. Foretaget omsitter 400 miljoner kronor och
har 180 anstdllda. Frodinge Mejeri togs i bruk 1930 och var da ett smor- och ostmejeri av den gamla sorten. 1
mitten av 1950-talet tog paret Gosta och Kajsa Carlsson vid och startade tillverkning av Frodinge ostkaka och
senare dven tdrtor och pajer.



