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VLTAVAN UUDET TULOKKAAT: LAMMAS JA GULASSI

Tshekkihenkisessi ravintola Vitavassa (Elielinaukio 2) astuu tiistaina 6.2. voimaan
uusi ruokalista. Uusia pidaruokia ovat mm. marinoitu lampaanfilee ja gulassi.
Alkuruoatkin ovat selkeimmin alkuruokia.

Vltavan uusi ruokalista jatkaa tshekkildisen ruokakulttuurin esittelya suomalaisille. Keittiomestari
Joni Hokkanen on joukkueensa kera loihtinut listalle monta uutta tuttavuutta.

Uusina alkuruokina entrén tekevit muun muassa etikkaisessa liemessi marinoitu ankanrinta
seki savuarominen porsaan kylmisavukassler. Padruokatulokkaita ovat valkosipulilla ja
katajanmarjoilla marinoitu lampaan filee seki paistettu lohi tattikastikkeella. Jalkiruoissa
suklaanystidvia hemmotellaan 1dmpimilléa suklaafondantilla valkosuklaavaahdon ja
mansikkamelban kera.

Myos erillisen baariruokalistan eli Bar Menun tarjontaa on lisatty asiakkaiden toivomuksesta.
Uudet tulokkaat ovat Bohemian gulassi eli peritshekkildinen lihapata naudanniskasta seka
jalkiruokavaihtoehto: lammin omenastruudeli.

- Nyt alkuruoat ovat selkeimmin alkuruokia kooltaan ja hinnoittelultaan. Ruokalistan kestosuosikit
kuten Vltavan makkaravadin, grillivartaan ja mixed grillin Tshekinmaan tapaan olemme pitineet

ennallaan, Joni Hokkanen kertoo.

Padruokien hinnat vaihtelevat 12,50-24,50 euron vililli. Kaikista annoksista saa euron alennuksen
S-Etukortilla.
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