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www.innovationnorway.no
www.nortrade.com

Participants at the  
Norwegian Pavilion,

Hall 2 Stand no. K-012

Innovation Norway

Akersgata 13
P.O.Box 448 Sentrum
N-0104 Oslo
Norway
Tel:  +47 22 00 25 00
Fax: +47 22 00 25 01
Contact person: Toril Justad
E-mail: toril.justad@
innovationnorway.no
www.innovationnorway.no
www.nortrade.com 

Products:  23-Promotions and 
Information, Organizations, 
Federations

22, rue de Marignan
BP 497
FR-75366 Paris
France
Tel:  +33 1 53 23 00 50
Fax: +33 1 53 23 00 59
Contact person: Fredrik Vestli
E-mail: fredrik.vestli@
innovationnorway.no
www.innovationnorway.no
www.innovasjonnorge.no/
frankrike
www.nortrade.no 

Produits:  23-Organisme de 
Promotion et d’Information / 
Fédération 
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Norwegian Seafood Export Council
Centre des Produits de la Mer de Norvége

22, rue Marignan
75008 Paris
France 
Tel:  +33 1 56597180
Fax: +33 1 56597181
Contact person: Johan Kvalheim
E-mail: johan.kvalheim@ 
seafood.no 
www.seafood.no

Products:  23-Promotions and 
Information, Organizations, 
Federations
Produits:  23-Organisme de 
Promotion et d’Information / 
Fédération 
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Norfra Eksport AS

Strandveien 106
N-9292 Tromsø
Norway
Tel:  +47 77 60 24 00
Fax:  +47 77 60 24 25
Contact name: Steinar Eliassen
E-mail: postmaster@norfra.no
www.norfra.no

Products: 5-Fresh and Semi-
Preserved Fish, Molluscs and 
Shellfish

Description: Fresh fish and 
shellfish; aquacultured cod,  
wet-salted fish, frozen fish 

Produits: 5-Poissons, Mollusques 
et Crustaces frais et  
semi-conserves
Description: Poissons et crustaces 
frais; cabillaud d’élevage, poisson 
salé, poisson congelé
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Mills DA

Sofienberg Gt. 19
N-0506 Oslo
Norway
Tel: +47 22808600
Fax: +47 22808700
Contact person: Terje Tobiassen
E-mail: terje.tobiassen@mills.no
www.mills.no 
www.mills-deli.com  
 
Products: 5-Fresh and Semi-
Preserved Fish, Molluscs and 
Shellfish; - Other seafood 
products,10-Fresh Prepared 
Products/Ready To Eat;- Fish and 
seafood starters,- “Delicatessen” 
salads, 13-Frozen Food; -Frozen 
fish, molluscs and shellfish,  15-
Diet Products, Children’s Food 
and Health Food, 17- Fine Food 
and Gourmet Products; -
Fish and seafood 

Produits: Poissons, Mollusques 
et Crustaces frais et semi-
conserves; Autres produits de 
la mer, 10-Produits Traiteur; 
- Entrées produits de la mer, 
-Salades “traiteur”, 
13-Produits surgeles; Poissons, 
mollusques crustaces surgelés,
15-Produits dietetiques, 
infantiles et complements 
alimentaires, 17-Epicerie fine et 
produits gourmets; Produits de 
la merK-
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Oldermann Seafood AS

Kårmo
N-7320 Fannrem
Norway
Tel:  +47 91 32 54 01
Contact person:  
Tor Kristian Stevik
E-mail: tor.kristian@ 
oldermann.no 

Products: 5-Fresh and  
Semi-preserved Fish, Molluscs 
and Shellfish
Description: Fresh Molluscs and 
Shellfish

Produits: Poissons, Mollusques et 
Crustacés frais et semi-conserves
Description: Mollusques et 
crustacés frais
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Pure Norway AS

Co. Din Baker
P.O.Box 244
N-1323 Høvik
Norway
Tel:  +47 67 11 12 60
Fax: +47 67 11 12 61
Contact name: Kee Chiz Kok
E-mail: kckok@din-baker.no 
www.purenorway.com

Products: 17-Fine Food and 
Gourmet Products, 16-Grocery 
Products, 20-Alcoholic 
Beverages, 21-Non-Alcoholic 
Beverages 

Produits: 17-Epicerie fine et 
produits gourmets, 16- Epicerie, 
20-Boissons Alcoolisees,
21-Boissons Sans Alcool
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Food and Nature
Norway has bright summers and undisturbed, 
clean nature, great mountain expanses, a long 

coastline and changing seasons. The magnificent nature 
is both the starting point for memorable experiences and 
the source of the outstanding flavour of Norwegian raw 
ingredients. Long, light summer nights provide perfect 
conditions for many plants and berries. 

Norway has the image as an innovative nation for food 
production with a focus on unique, quality ingredients, 
locally produced food, gastronomy and nature that offers 
fantastic food and travel experiences.

Innovation Norway (IN) offers products and services to 
increase innovation in industry throughout Norway.
IN helps develop the regions and promote Norwegian 
industry and internationalisation, and to promote Norway 
as a tourist destination.

Innovation Norway
With offices in more than 30 countries worldwide and 
in all Norwegian counties, Innovation Norway is easy to 
reach. Our staff has knowledge of local and international 
factors that will help turn our customers’ idea into 
 business successes.

Why Norway is interesting;

- We have large amounts of natural resources

- Norway has a modern, rapidly evolving food industry

- Both agriculture and marine based food industry have 

long experience with developing new future-oriented 

products and processes

- We have broad international experience within

l the seafood industry

l the oil industry

l the shipping industry

Avec des bureaux dans plus de 30 pays dans le monde 
et dans toutes les régions de Norvège, Innovation Norway 
est proche de vous. Nos équipes détiennent des connais-
sances à la fois locales et internationales qui aideront les 
idées de nos clients à se concrétiser en succès industriels.

Les sociétés norvégiennes: Vos partenaires en affaires. 
Pourquoi la Norvège ?

- La Norvège dispose de nombreuses ressources  

naturelles.

- Elle possède une industrie alimentaire moderne qui  

se développe à un rythme très rapide. 

- Ses industries alimentaire agricole et de la mer 

s’appuient sur une longue expérience dans  le 

 développement des produits et des process. 

- Elle offre une vaste expérience internationale dans 

l L’industrie des produits de la mer

l L’industrie pétrolière

l L’industrie maritime
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Innovation Norway 

– We give local ideas global 
opportunities and global ideas  
local opportunities

Norwegian Companies
– Your Business Partners

The ocean has given Norway  
prosperity. 

Norway’s 2650 kilometre coastline, with cold, clean 
 water, makes Norway one of the world’s biggest 
 exporters of fish. Not only is there a lot of fish, it is also 
of very high quality. Fish grow more slowly in cold water 
and their flesh develops a firmer structure with more 
flavour than fish in warmer waters. Sustainable fisheries 
and sustainable harvesting is important to secure the 
resources for the future.

France is one of the most important markets for Norway 
and Norwegian seafood. Innovation Norway supports 
the profitable development of the seafood industry in 
Norway. There are focus on developing products and 
 delivery concepts tailor made to customers’ require-
ments.

L’océan a apporté à la Norvège  
sa prospérité

Les eaux limpides et glacées qui longent les 2650 
 kilomètres de côtes de la Norvège font de ce pays l’un 
des plus grands exportateurs mondiaux de poisson. Non 
seulement ils y sont abondants, mais aussi de très haute 
qualité. En effet, grandissant plus lentement dans les eaux 
froides, cela donne à leur chair une consistance plus ferme 
et plus savoureuse que les poissons d’eau chaude. Le 
développement durable est également une des priorités 
des élevages afin d’assurer les ressources pour le futur. 

La France est l’un des tout premiers marchés pour la 
 Norvège et ses produits de la mer. Innovation Norway 
soutient dans ce cadre un développement profitable 
de l’industrie des produits de la mer en Norvège. Les 
 principaux axes de son action se concentrent sur le 
 développement de produits ainsi que sur l’élaboration de 
concepts de livraison sur mesure.

Tine BA

Christian Frederiks Plass 6
N-0051 Oslo 
Norway
Tel: +47 75 66 30 80
Fax: +47 24 07 54 02
Contact person: Randi Størdal
E-mail: randi.stordal@tine.no 
www.tine.no

Products: 2-Dairy Products,  
5-Fresh and semi-preserved fish, 
21-Non-Alcoholic Beverages

Description: cheese, yogurt 
w/Omega 3, Salmon, fruit juices 
w/Omega 3

Produits: 2- Produits Laitiers, 5-
Poissons frais et semi-conserves, 
21-Boissons sans alcool
Description: Fromage, yaourt 
contenant du oméga 3, saumon, 
jus de fruit contenant du 
oméga 3
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Norfra Eksport AS

Strandveien 106
N-9292 Tromsø
Norway
Tel:  +47 77 60 24 00
Fax:  +47 77 60 24 25
Contact name: Steinar Eliassen
E-mail: postmaster@norfra.no
www.norfra.no

Products: 5-Fresh and Semi-
Preserved Fish, Molluscs and 
Shellfish

Description: Fresh fish and 
shellfish; aquacultured cod,  
wet-salted fish, frozen fish 

Produits: 5-Poissons, Mollusques 
et Crustaces frais et  
semi-conserves
Description: Poissons et crustaces 
frais; cabillaud d’élevage, poisson 
salé, poisson congelé
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The Norwegian Arctic Charr Association / Norsk Røyeforum

N-9130 Hansnes
Norway
Tel:  +47 93250790
Fax: +47 40777398 
Contact person: Kurt Oterhals
E-mail: kurt.oterhals@nktv.no

Products: 5-Fresh and  
semi-preserved fish, Molluscs 
and Shellfish, 17-Fine Food and 
Gourmet Products, 13-Frozen 
Food, 10-Fresh Prepared 
products 

Description: Marinated fillets  
of Arctic Charr. Smoked fillets  
of Arctic Charr

Produits: 5-Poissons frais et 
semi-conserves, 17-Epicerie  
fine et produits gourmets
13-Produits Surgelés,  
10-Produits Traiteur

Description: Filet marinés 
d’omble chevalier, filets  
fumés d’omble chevalier 
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Alimentation et nature
La Norvège jouit à la fois d’étés lumineux, d’une 
 nature enchanteuse et préservée, de vastes 

 domaines montagneux, d’une côte étendue et de sai-
sons variées. Cette nature magnifique est le point de 
départ d’expériences mémorables et la source de toutes 
les saveurs de la Norvège. Les claires et longues nuits 
d’été sont en outre des conditions parfaites pour de 
 nombreuses plantes et baies.

La Norvège est le symbole d’une nation innovante dans la 
production alimentaire au travers de la spécificité et de la 
qualité d’ingrédients produits localement. L’association de 
sa nature et de sa gastronomie offrent des expériences 
gustatives et dépaysantes exceptionnelles. 

Innovation Norway
Nous donnons aux idées locales des opportunités 
 mondiales et aux idées mondiales des opportunités 
locales. Innovation Norway propose ses produits et 
services afin de promouvoir l’innovation dans l’industrie 
norvégienne, d’aider le développement des régions, de 
promouvoir l’industrie Norvégienne localement et son 
internationalisation, et enfin de promouvoir la Norvège 
comme destination touristique.

Organizer of the Norwegian joint stand:
Innovation Norway
Toril Justad (Senior Advisor)
T: + 47 22 00 26 68 – Mob: + 47 916 83 147
toril.justad@innovationnorway.no

Field Expertice-Innovation Norway
Arne Folkestad (Food Director) (Agriculture and Food)
T: + 47 22 00 26 05 – Mob: + 47 913 53 304
Arne.folkestad@innovationnorway.no

Petter Ustad (Seafood)
Petter Ustad (Seafood Director)
T: + 47 22 00 28 05 – Mob: + 47 976 16 708
Petter.ustad@innovationnorway.no

Lieneke Fjørtoft (Seafood)
Lieneke Fjørtoft (Seafood Advisor)
T: + 47 22 00 28 76 – Mob: 47 913 97 427
Lieneke.fjortoft@innovationnorway.no 

Innovation Norway – Paris
Kjell Grønn (Director)
T: + 33 1 56 59 71 74 – Mob: + 33 6 87 25 80 76
Kjell.gronn@innovationnorway.no 

Fredrik Vestli
Fredrik Vestli (Advisor)
T: + 33 1 56 59 20 46 – Mob: + 33 6 32 74 50 60
Fredrik.vestli@innovationnorway.no 


