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ROKNING OCH FERMENTERING DOLJER GALTLUKT

Forskare fran SLU har upptickt ett sitt att anvinda kétt fran okastrerade hangrisar i kéttproduktion
utan att fi med galtlukten. Genom att fermentera och r6ka korv som innehdll kétt och fett fran
okastrerad hangris lyckades de dolja lukten. Detta kan pa sikt vara ett alternativ till att kastrera
smagrisar som ska anvindas till kéttproduktion.

I Sverige kastreras hangrisar som ska anvindas till kttproduktion redan vid tidig dlder for att f6rhindra att sd
kallad galtlukt sprider sig till kéttet och fettet. Galtlukten uppstér nir grisen blir kénsmogen och orsakas av tva
dmnen, androstenon som ger en urin- eller svettliknande lukt och skatol som ger en lukt av grisgddsel. I f6rs6k
har forskarna upptickt ett sitt att dlja lukten med hjilp av fermenteringsprocesser och rékning. Detta ger
moijlighet att anvinda kott frin okastrerade hangrisar i kéttprodukter i framtiden.

- Det kan vara ett alternativ till den kastrering av smagrisar som gors idag och som kan ifrigasittas bade
djurskyddsmaissigt och etiskt. I Sverige 4r vi inte vana vid smaken och lukten som kétt fran okastrerade
hangtisar har, si ddrfor har vi undersdkt om det finns ett sitt att délja den. I vart projekt visade det sig att det
krivdes en kombination av fermentering och rékning f6r att dolja lukten helt, men vi tror att det gir att ta fram
en startkultur fér fermentering som kan délja lukten helt och hallet sjilv, siger Kerstin Lundstrém och Gunilla
Lindahl, forskare pd SLU i Uppsala.

I projektet tillverkades korv av kott och fett fran okastrerade hangrisar som jimfordes med korv fran hongrisar
och kastrerade hangrisar. Korven fermenterades med hjilp av olika startkulturer och réktes med olika styrka.
En trinad smakpanel som var kinslig f6r galtlukt fick provsmaka korven och beskriva lukt och smak.
Resultatet av smaktesterna var att de aromidmnen som bildades vid fermenteringen bidrog till att dolja
galtlukten men att de inte lyckades ta bort den helt och hillet. For att lukten skulle férsvinna helt krivdes dven
rékning, men det var inte ndgon tydlig skillnad mellan ldtt- och normalrékt korv i testerna.

Forskningen har finansierats av Stiftelsen Lantbruksforskning. Hela rapporten finns f6r nedladdning pé
www .loftinfo.se.
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Om LOFT

LOFT - lantbrukare och forskare tillsammans, startade 2007 f6r att 6ka dialogen mellan forskare och
lantbrukare. Syftet dr att sprida forskningsresultat som kan stidrka lantbrukarnas konkurrenskraft. En 6kad
dialog ger svenskt lantbruk hégre kvalitet, bittre I6nsamhet och 6kad miljévinlighet. Dessutom fér forskare
littare att fanga upp relevanta fragor fran niringen. Lis mer pa www.loftinfo.se

Inom LOFT samarbetar organisationerna Stiftelsen Lantbruksforskning, Sveriges lantbruksuniversitet, Formas,
JTI - Institutet f6r jordbruks- och miljéteknik, Virmeforsk, Agrovist, Stiftelsen Svensk Histforskning,
AgroOst, Regional Jordbruksforskning i Norra Sverige, Statens Veterinidrmedicinska Anstalt, PlantComMistra
och Svensk Mjélk.
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