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Julbaket riddat trots brand i vedlagret!

Klockan 21.40 i tisdags, den 3 november larmades brandkaren i Stora Skedvi, Dalarna.

Det brann i Vika Brods vedlager, julbaket hotat! Tre brandkarer var snabbt pa plats och
lyckades stoppa elden innan julknécket brunnit upp. Det blir handbakat Vika knickebrdd pa
julbordet i ar ocksa.

Vika Delikatess Julknicke, kryddat med anis, fankal och kardemumma ér ett lyxigt, sprott,
handbakat delikatessknidcke pa havre-, korn- och vetemjol. De lidckra sma kakorna i sina
moderna svepaskar i trd som har infor detta ar fargats lackert julréda.

-Med den nya forpackningen ville vi ytterligare forstdrka julkédnslan, den vackra roda
fiargen i kontrast till det grona bandet star verkligen ut i hyllorna, en perfekt julgava till
néra och kira, sdger Soren Andersson VD pa Vika Brod.

Knickebrodet bakas helt for hand, graddas sedan pa héll for Gppen laga i vedeldade ugnar.
Det dr gridddningen som ger det unikt goda och fylliga brod.

Den vackert julroda asken pryder sin plats pd julbordet.
Askarna innehdller 12 kakor och kostar 40-45 kronor.
Finns ute i butikerna frdn v.45.

Leksands Julknicke

Julbrddet har alltid haft en sjalvklar plats pa vart julbord. Forr
ordnades med stora bak infor julen, for att brodet skulle rdcka
till bade gardens folk och byns fattiga. Ravarorna till brodet W ¥ =
kom fran olika sddesslag, beroende pa var i Sverige man befann 4 .
sig. I Dalarna, odlades korn, havre och rag och i de sodra '
delarna av landet dominerade vete. I Dalarna anvéndes vete bara
till hogtidliga tillfallen som jularna. Dérfor bestar Leksands
Julknécke dn idag av vetemjol, fullkornsrdg, samt julkryddorna
anis, fiankal och koriander.

For information om Vika Brod kontakta:
Soren Andersson, VD Vika Brod
tfn: 0225-400 12 eller e-post: andersson@vika-brod.se

For information om Leksands Knéickebrod, hogupplosta bilder
och produktprover kontakta:
Johanna Dunerfeldt, Rita Platzer PR, tfn: 08-545 292 50 eller e-post: johanna.dunerfeldt@rppr.se



