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Nytt recept fran Frédinge Mejeri:
Somriga smulpajer med mer frukt och bar

Lagom till sommaren kommer Frodinge Mejeri med ett nytt recept pa sina klassiska
pajer med rabarber, dpple och blabir — naturligare och med mer frukt och bér.
Dessutom kommer den helt nya smaken hallon- och bjornbirspaj. Pajerna har en
kombination av sota, friska och syrliga frukter och bér i ett mordegsskal, toppat med
mordegssmulor.

— Pajerna ir bakade pa friascha ravaror och har nu dnnu mer smak. En paj i frysen och
man hinner med bade en Lisstund i solstolen och fika i bersan i sommar, siger Magnus
Carlsson, produktchef pa Frodinge Mejeri.

Samtidigt som varsolen tittar fram lanserar Frodinge en nygammal serie frukt- och birpajer.
De tre pajerna med smakerna rabarber, dpple och blabir &r klassiker i sortimentet, men
hallon- och bjornbérspajen ir helt ny. Pajerna innehaller mycket mer frukt och bér, och har
inga fargdmnen, aromdmnen eller konserveringsmedel.

— Pajerna ar otroligt saftiga med mycket smak av en stor andel frukt och bér, och med frasiga
mordegssmulor. Frodinge Mejeri star for kvalitet och palitlighet och nu har vi gjort om
recepten sa att det ska vara mer Frodinge-kénsla 6ver pajerna.

Mycket frukt och bir toppad med sprod mordeg

Frodinges nya frukt- och bérpajer dr graddade sa att den mjuka och saftiga frukten gifter sig
med den sproda pajdegen. Magnus Carlsson pa Frodinge Mejeri ér inte bara produktchef, han
ar ocksa kock.

— Servera girna pajerna ljumna med en klick vaniljsas, klassiskt och jittegott. Blabérspajen
kan den som vagar forgylla med en kula citronsorbet, en riktig otippad kombination som
garanterat gar hem hos gisterna, siger Magnus Carlsson.

Frodinge frukt- och barpajer
Smaker: rabarber, dpple, blabir och hallon- och bjornbér

Vikt: 400 gram, pris: cirka 30 kr

Frodinge frukt- och birpajer finns i butiker i hela landet fran vecka 14.

Pajerna varms direkt fran frysen, hushallsugn 200 °C ca 20 minuter, mikrovagsugn
upptiningsldge ca 10 minuter.
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Frodinge Mejeri AB producerar ostkakor, tartor samt dessertpajer. Foretaget omscitter 400 miljoner kronor och
har 180 anstdllda. Frodinge Mejeri togs i bruk 1930 och var da ett smor- och ostmejeri av den gamla sorten. 1
mitten av 1950-talet tog paret Gosta och Kajsa Carlsson vid och startade tillverkning av Frodinge ostkaka och
senare dven tdrtor och pajer.



