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Fronyheter fran Weibulls

Nya smaker, nya farger, nya vaxtsatt, Weibulls erbjuder en varierad bredd av nyhe-
ter infor varen 2010.

Odla sjalv du ocksa

Intresset for att odla sjalv fortsétter att 6ka. Econovas marknadschef Johan
Rydberg séger ” | USA ser vi ett stort uppsving efter att familjen Obama gjort

om en del av grasmatten vid Vita Huset till en kokstradgard. Det pagar en stor
samhallsdebatt om nérodlade och ekologiska produkter och vi har produkterna
som kan tillgodose detta engagemang. Genom vara produkter tillgodoser vi allas
behov -proffsodlarnas, nybodrjarnas samt barnens.”

Vdlj Lila till rabatten

Varens stora farg ar Lila. Lila ar en granslds och mystisk farg som skapar spéan-
ning i tradgéarden. Flera av Weibulls nyheter ar i lila nyanser, Den hérligt blalila
Blomstertobaken, den melerade Petunian, den ljuslila Pionvallmon och den unika
Ravsvansen.

Vérlden i din kdkstradgard

Weibulls presenterar i ar en specialkollektion "Flavours from the Orient”. En nog-
grant utvald kollektion av asiatiska smaker som passar bra att odla i det nordiska
klimatet. Har aterfinns de exakta sorterna som man anvénder i det asiatiska ko-
ket. Upplev den &kta asiatiska smaken genom att odla dina egna grénsaker och
kryddor.

Standig utveckling av sortimentet

Weibulls bevakar standigt froutvecklingen. Nyheterna véljs baserade pa:
Nya sorter

Nya farger

Nytt vaxtsatt

Mode och popularitet

% Nyhet &ven i Hammenhdgs sortiment
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DVARGKRASSE, ettarig (Tropaeolum minus, Alaska Salmon)

Laxfargade blommor och marmorerat bladverk gor denna napna
blomsterkrasse alldeles speciell. Kompakt vaxtsatt, villket gbr den suveran
till balkonglador, krukor och som kantvéxt. Blommorna &r &tliga och
dekorativa i sallader. S& direkt pd véxtplatsen i maj-juni. Gror efter 10-14
dagar beroende pé temperatur. Trivs bast i [&tt och inte alltfér naringsrik jord,
dé& bildas flest blommor. Mycket frostkanslig.

SOMMARNUNNEORT, ettérig (Capnoides sempervirens)

Charmig och ndpen véxt med dekorativt, flikigt, blagront bladverk och diskreta
smé rorformade blommor. Fyller fint i rabatten och ger ett gracilt intryck. Sa
inomhus i sdjord i april-maj. Gror efter 8-10 dagar. Nér plantorna &r stora nog
att hantera, planteras de om i krukor med plantjord. S&tt ut pé vaxtplatsen nér
risken for nattfrost &r éver. Kan ev direktsas i maj men blommar d& senare.

BLOMSTERTOBAK, ettérig (Nicotiana Sanderae-gruppen, Perfume Blue)

Ny lacker farg i diskret lilabla. VAldoftande, speciellt pa kvallen. Passar lika bra
i rabatten som i storre krukor pé terrass eller balkong. Fin &ven som snitt, S&
inomhus i sgjord i mars-april. Gror efter 7-14 dagar vid 20-24 grader. Plantera
om i krukor med plantjord och odla vidare négot svalare. Sétt inte ut p&
vaxtplatsen forran risken for nattfrost ar dver.

PETUNIA, ettérig (Petunia x hybrida, Prism Blackberry)

En fantastisk sort som skiljer sig frAn andra, inte enbart f&r sin unika farg. Den
far mé&nga stora blommor och blommar extra tidigt. Dessutom har den ett
kompakt vaxtsatt som passar ypperligt till balkonglador och krukor. S& inomhus
i séjord i mars-april. Gror efter 5-10 dagar vid 22-24 grader. Plantera om i
krukor med plantjord och satt ut pa vaxtplatsen nér risken for nattfrost ar dver.

MADIA, ettérig (Madia elegans)

Praktfull sommarblomma med en berusande doft av fruktcocktail. Doften &r
som starkast en tidig sommarmorgon eller pa kvallen. Lattodlad till rabatten.
Kan behdva n&got stéd for sina 1anga stjidlkar. Blomman sluter sig 1 alltfor starkt
solljus. S& inomhus i sdjord. Gror ojamnt, efter 5-21 dagar i 15-21 grader.
Plantera om i krukor med plantjord och satt ut pa vaxtplatsen nér risken for
nattfrost &r éver.

PIONVALLMO, ettérig (Papaver somniferum Paeoniflorum-gruppen,

Lilac Pompom)

Fantastiskt fjusig vallmo med sina stora blomplymer i en sp&nnande ljuslia farg.
Mycket lattodlad och omtyckt sommarblomma. S& mycket tunt och ytligt direkt
péa véaxtplatsen i april-maj. Gror efter 14-20 dagar beroende pa temperatur.
Vallmo sjalvsar sig gérna och aterkommer dé féljande &r.

PARADISBLOMSTER, ettérig (Cleome monophylla, Spirit)

Stora blommor med lang blomningstid pé& upprattvaxande, kraftiga stanglar,
vilka férgrenar sig rikligt. Lagre an sina slaktingar och utan taggar. Stétlig vaxt
som kommer bast till sin ratt om den planteras i grupp om minst 5-7 plantor.
S& inomhus i sdjord | mars-april. Gror efter 10-28 dagar vid 24 grader. Plantera
om i krukor med plantjord och s&tt inte ut pa vaxtplatsen forran all risk for
nattfrost ar éver.

RAVSVANS, ettérig (Amaranthus caudatus, Dreadlocks)

En unik Amaranthus som verkligen stjal uppméarksamheten var den an
placeras. De l&nga eleganta blomstéliningarna hanger rakt ner mot marken,
frAn den drygt 1 meter hdga plantan. Lamplig i rabatten, som snittblomma
och etermell. Varmedalskande. S& inomhus i sdjord i mars-april. Gror efter
8-10 dagar vid 20-24 grader. Plantera om i krukor med plantjord och sétt ut
pé& vaxtplatsen nar risken for nattfrost &r dver.




BLODAMARANT, ettérig (Amaranthus cruentus, Autumn Pallet)

Harlig fargmix med hosttouch i rost och ljusbruna fargtoner. Kraftigvéxande
som fyller upp bra i rabatten. Ypperlig som snittblomma. S& inomhus i séjord i
mars-april. Gror efter 8-10 dagar vid 20-24 grader. Plantera om i krukor med
plantjord och satt ut pa vaxtplatsen nér risken for nattfrost ar dver. Kan &ven
direktsas i april-maj, men blommar d& nagot senare.

LUKTART, ampel, ettarig (Lathyrus odoratus, Sugar 'n Spice)

En luktart med speciellt kompakt vaxtsatt, avsedd for amplar, balkonglador och
krukor. Ljuvlig fargmix i rosa, rott och vitt samt en berusande doft. Ett méste
for balkongen eller terrassen. Blotlaggning av fréna 12 timmar fore s&dd kan
framja groningen. Gror efter 6-14 dagar, beroende pé temperatur.

SOMMARPUMPA/SQUASH (Cucurbita pepo, One Ball F1)

Guldgula, runda frukter, som blir ca 7-10 cm i diameter. Kul och annorlunda
form pé squash. Sorten ar extra tidig och mycket lattodlad. Bildar inga rankor.
Sé& inomhus i s&jord i april-maj. Gror efter 5-8 dagar. Plantera om i krukor med
plantjord och sétt ut pa vaxtplatsen nar temperaturen ar dver 10 grader dygnet
runt. Kan &ven direktsas i maj-juni, men ger d& senare skord.

GODKAND FOR BATAVIASALLAT (Lactuca sativa, Grazer Krauthauptel 2)
EKOLOGISK En knytande bataviasallat som har sitt ursprung fran Graz

e i Osterrike. De krispiga bladen har lite rétt i kanterna och
mycket smak. Skall skdrdas omgéende och inte sté alltfér lange. Sa direkt pa
vaxtplatsen i april-juli, i flera omgéngar. Mylla 1-2 cm djupt. Gror efter 5-10
dagar beroende pa temperatur. Vill ha jamn tillgéng pé vatten och vaxtnaring.

TOMAT, cherry (Solanum lycopersicum, Black Cherry)

Cherrytomat med mycket morkt réda frukter som smakar ljuvligt gott. Ger rikligt
med frukter. Odlas i véxthus eller andra varma, skyddade lagen. S& inomhus i
sjord i feb-april. Gror efter 7-10 dagar vid 20-25 grader. Plantera om i krukor
med plantjord. Plantera pé vaxtplatsen nar dygnstemperaturen konstant &r
Gver 8 grader. Bind upp plantorna efter hand och plocka bort sidoskotten i
bladvecken. Vill ha mycket vatten och néring.

HUVUDSALLAT (Lactuca sativa, Pirat)

Denna sallat f&r medelstora huvud och buckliga blad med rédbrun touch.
Sorten har lang héllbarhet och smaken ar utmarkt, Harlig bladgronsak i sallad
eller som dekoration. S& direkt p& vaxtplatsen i april-juli, gama i omgéangar. Gror
efter 5-10 dagar beroende péa temperatur. Tillk&ckligt plantavstand ar viktigt for
huvudbildningen. Vill ha sval vaxtplats.

MYSKPUMPA/NINTERSQUASH (Cucurbita moschata, Vesuv F1)

Oftroligt lacker pumpa/squash med god héllbarhet och en mindre, latthanterlig
storlek, ca 800 gram. God att gratinera, enbart eller tillsammans med
kottfarsfylining. S& inomhus i sjord i april-maj. Gror efter 5-8 dagar vid 20
grader. Plantera om i krukor med plantjord och satt ut pé vaxtplatsen nér
temperaturen &verstiger 10 grader hela dygnet. Kan &ven direkisés nér
jordtemperaturen ar Gver 10 grader.

GURKORT, vitblommande (Borago officinalis)

En vitblommande variant till den mer vanliga bl&. Blommorna gér att &ta och
smakar friskt och syrligt. Blanda i salladen eller frys in blommorna i iskuber.
Dekorera t.ex tartan. Bladen gér ocksé att anvanda i sallader. S& direkt pa
vaxtplatsen i april-maj. Gror efter 10-14 dagar. Skall ha solig vaxtplats.




Flavours from the Orient

SPENAT, orientalisk (Spinacia cleracea)

Orientalisk spenat skilier sig nadgot fran "vanlig” spenat. Denna har blanka,
mbrkgrona blad med langa stjalkar. Ett uppratt vaxtsétt ger renare blad.
Snabbvaxande och frodig. S& direkt p& vaxtplatsen i april-aug, i flera
omgangar. Mylla fréet 1-2 cm djupt. Gror efter 5-10 dagar. Plocka bladen
efternand som de utvecklas.

PAK CHOY / BLOMSELLERIKAL (Brassica rapa Blomselleri-gruppen)
Denna variant till salladskél har mycket kraftiga bladnerver, &r krispig och fin
att woka. Unga stjalkar och blad &ts raa i sallad. Sma huvud kan kokas hela
eller delade. S& direkt pé vaxtplatsen i juni-juli. Se till att tillgangen pé vatten
och néaring ér riklig. Pak Choy ska véaxa fort och bli krispig.

SALLADSSENAP / SAREPTASENAP (Brassica juncea)

Tandade blad som blir mer framtradande ju mer plantan véxer. Milt pepprig

i smaken. Unga spada blad ger en fin smakhojare &t salladsblandningar.
Andvands ocksé i soppor, gratdnger och wokréatter, eller varfér inte lagga ett
par blad p& smérgasen. S direkt pa véxtplatsen i juni-augusti. Vill ha rikligt
med vatten och néring.

KINESISK SELLERI / SNITTSELLERI (Apium graveolens Snittselleri-gruppen)
Har sellerins smak och persiljans dekorativa blad. Anvands finskuren i sallader,
p& smorgas, | soppor och grytratter och som smakférstérkare | wokréatter. Aven
fin som utfylinad i blomsterbuketter. S& inomhus i sgjord i mars-april. Plantera
ut nér risken for nattfrost &r Gver. Vill ha jamn tillgang till vatten for att bladen ska
f& den ratta smaken. Skorda efter behov. Kan aven direktsas for senare skord.

CITRONGRAS (Cymbopogon citratus)

En viktig smakgivare i det thaildndska kdket. Nederdelen av stjdlken anvands
och ger smak &t grytratter, fisk, grosaksréatter och wok. Odlas i vaxthus eller
varma skyddade lagen pé balkong och terrass. S& inomhus i sdjord i mars-
april. Om man odlar citrongrés i kruka, kan den tas in pa vintern och férvaras
ljlust och svalt.




RATTIKA (Raphanus sativus)

Speciell sort frAn norra Kina som blir 10-12 cm lang. Smaken &r bade kryddig,
het och samtidigt ovanligt sot. Anvands mycket inom asiatisk matlagning till
wok, soppor, ré eller kokt. Sa direkt pa vaxtplatsen i juli-aug. Var generés med
vatten och naring.

CHILIPEPPAR (Capsicum annuum)

Blekt gul som skiftar till orange och rod. Aviang, spetsig, ca 10 lang, medium
stark. Orienten anvander chilipeppar till nastan all sin matlagning. Denna lite
mildare chilipepppar & mycket anvandbar som smakforstarkare, speciellt till
grytor och wok. S& inomhus i s&jord i feb-mars. Satt ut i vaxthus eller andra
skyddade platser i maj-juni.

TOMAT, cherry (Solanum lycopersicum)

| Asien &ter man ofta tomater som frukt lika mycket som man anvander dem
som gronsak. Detta ar en mycket populér sort med extremt sét och god smak
Frukten har en orangeréd farg och man kan inte sluta ata dessa lackra sméa
cherrytomater. Sa inomhus i séjord i feb-april. Bind upp plantan efter hand och
plocka bort sidoskotten i bladvecken.

KINESISK GRASLOK (Allium tuberosum)

En kryddvéaxt med platta och milt vitlbksdoftande blad. L&ttodlad pé de flesta jor-
dar eller i kruka inomhus. Anvands som vanlig gréaslok. Harlig krydda till fisk- eller
kottratter. Utmérkt att frysa. Sa direkt pé friland eller i en mindre kruka inomhus.
Skorda bladen da de ar ca 10 cm héga. Skar av en bit dver jordytan. Tuvorna
kan p& hosten tas in och stéllas i kruka for skord 1angt in pa vintern.

KORIANDER (Coriandrum sativum)

Koriander &r en viktig smakgivare i det asiatiska koket. Den ger en raffinerad doft
och smak. Ettarig kryddvaxt med smé rosa blommor. Trivs pé de flesta jordar.
Var noga med att frderna &r riktigt mogna fére skord, omogna luktar €] sé gott.
S4 direkt pa vaxtplatsen. Skorda frokapslarna precis innan de 6ppnar sig. Blad
och stjalk kan ocksé anvandas i soppor och buljong.

SALLADSLOK / PIPLOK (Allium fistulosum)

Salladslok med dekorativ réd farg. Snabbvaxande med mild smak, lite lik purjo.
God farsk i sallader eller p& annat sétt s& som purjoldk anvands. Sa direkt pa
vaxtplatsen i flera omgangar. Trivs i kalkrik och pords jord. Gallra plantorna efter
uppkomst. Skérda efter hand som I6karma vaxer till och blir ca 10-15 mm vid
roten.

KINAKAL / SALLADSKAL (Brassica rapa Salladskal-gruppen)

En av Asiens viktigaste gronsaker. Odlingssaker sort med mild smak och
sproda blad. God farsk i sallader och i wok-mat. Véaxer bast nér dagama inte
ar s& langa och bor inte sas forran efter sista juni. S& direkt pa véxtplatsen i
juli-aug. Gror efter 5-10 dagar. Vill ha god tillgéng pa vatten och naring.

SCHALOTTENLOK / SPRING MINI (Alium cepa Schalottenldk-gruppen)
En viktig ingrediens i asiatisk matlagning. Anvands till allt dar 16k behovs. Har
en underbart god och mild smak. S& direkt pa vaxtplatsen i april-maj. Gror
efter 2-3 veckor beroende pa temperatur. Fran augusti, nar blasten bérjar
lagga sig och gulna, &r det dags for skord.
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