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HEIROLIN TERAKSISILLA KALANKASITTELYVALINEILLA MAISTUVIA KALAHERKKUJA KESAKEITTIOON
Steely-sarjan kalapiikki — varastomies Maurin taidonnayte

Itse ongitun kalan paistaminen on monelle mdékkiloman huippuhetkia. Kalan kasittely helpottuu
kesdkeittiossd HeiRolin laadukkailla, teraksisilld kalankasittelyvalineilld, joiden toiminnallisuuteen on
panostettu huolella. Kalapiikin avulla kalasta saa suomustettaessa ja fileoidessa tukevan otteen, ja
suomustimen avulla kalan saa siistittya helposti ja hygieenisesti. Ruotopihteja kayttamalla kalaherkuista voi
nauttia ilman pelkoa ruodoista, ja kypsan kalan saa pysymaan siirrettdessa ehjana kalalastaa kayttamalla.

Kalastava varastomies kehitti kalapiikin

HeiRol Steely -kalapiikki on HeiRolilla tyoskennelleen, nyt jo eldkkeelld olevan
varastomies Maurin kehittdma tuote. Kalapiikin idea syntyi, kun kalastusta
harrastava varastomies Mauri kertoi, ettd ei ole I6ytdnyt mistdaan juuri
oikeanlaista  kalapiikkida. = Ruostumattomasta  terdksestd  valmistetusta,
terdvapiikkisesta kalapiikistd saa tukevan otteen, ja kahvassa oleva suoja estda
otteen lipsumisen.

HeiRol Steely -kalapiikki, hinta noin 11,90 €

Suomustimen avulla ahvenherkkua

Esimerkiksi ahvenen voi syodda myos nahkoineen, jos suomustamisesta on
huolehdittu. HeiRol Steely -suomustimen avulla kalan suomujen poistaminen
hoituu myo6s pienistd kaloista helposti ja hygieenisesti. Kestava suomustin on
valmistettu ruostumattomasta teraksesta.

HeiRol Steely -suomustin, hinta noin 9,90 €

Ruotopihdit poistavat pystyruodot

Ruostumattomasta teraksestd valmistettujen HeiRol ruotopihtien avulla
kalaruoasta paasee nauttimaan ilman pelkoa pilkottavista ruodoista. Ruotopihdit
poistavat kalafileistd helposti pienimmatkin pystyruodot. Pihdit istuvat kdteen
mukavasti, ja niilla saa lujan otteen liukkaan ruodon pinnasta.

HeiRol ruotopihdit, hinta noin 5,90 €

Paistinlasta pitaa kalan ehjana

Ruostumattomasta teraksestd valmistetun HeiRol Steely -kalalastan leved
lastaosa soveltuu hyvin kalan kasittelyyn — lasta pitda paistetun kalan koossa
nostettaessa. Lastan hieman kaareva muoto helpottaa kalan kasittelyd, ja
lastaosassa olevat reiat paastavat mahdollisen nesteen lavitseen.

HeiRol Steely -kalalasta, hinta noin 21,90 €
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