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Nytt smaklaboratorium ger godare maskinkaffe

Nu ar Nestlé Professionals nya smaklaboratorium i Helsingborg invigt. Med
marknadens mest populéara kaffemaskiner pa plats och med kaffehuset ZOEGAS
smakexperter tillgangliga for provsmakning, kan Nestlé Professional nu
experimentera fram optimala smakinstallningar anpassade efter kundernas
kaffemaskiner och kaffesorter. Resultatet blir ett godare kaffe pa svenska
arbetsplatser, hotell, restauranger och caféer.

Smakmedvetenheten dkar kring kaffe och det blir allt viktigare for arbetsplatser och
storkok att servera ett smakrikt kaffe. Men kaffe ur maskin har daligt rykte och anses
inte smaka gott, och ofta beror det pa att maskinen ar felinstalld i forhallande till det
kaffe som serveras. Med Nestlé Professionals nya satsning blir det enklare for
maskinoperatorer att optimera koppkvaliteten for ZOEGAS och NESCAFE.

- Nu kan vara kunder erbjuda sina géaster och anstéallda ett mycket godare kaffe. Vi
har testat smakoptimerade maskininstallningar pa nagra stallen och kaffet blir
mer uppskattat och man dricker mer kaffe nar det smakar som det ska enligt vara
smakexperter, sager Lennart Svensson pa Nestlé Professional i Sverige.

De installningar som avgor smaken ar kvarnens malningsgrad, dosering, extraktionstid,
syretillsattning och temperatur. Det kravs olika installningar for att lyfta unika
kaffekaraktarer; installningarna skiljer sig at for exempelvis ZOEGAS Mollbergs Blandning
och ZOEGAS Hazienda. For att kunna ta fram de perfekta maskininstéllningarna har
Nestlé Professional placerat de oftast férekommande kaffemaskinerna i ZOEGAS lokaler i
Helsingborg. Dar arbetar ett expertteam pa fem personer heltid med att provsmaka kaffe
for att sakerstalla att kaffet efter bryggning smakar sa som det ar tankt att det ska gora.
I genomsnitt provar de 200 koppar kaffe per person och dag.

- Det kravs djupa kunskaper for att veta hur man far ut hogsta mojliga
smakupplevelse av respektive kaffe och det har vi har i smaklaboratoriet. Nu kan
vi smakexperter samarbeta med maskinoperatérerna och tillsammans
experimentera oss fram till de installningar som lyfter fram kaffets korrekta
karaktar efter bryggning aven i maskin, sager Andreas Lagerstedt,
kvalitetsansvarig p4 ZOEGAS.

Nar ZOEGAS smakexperter ar ndjda med smaken sparas maskininstallningen och
formedlas till operatéren antingen som e-post eller kopierade programmeringskort.
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