Hellmann’s majonniis satsar stort i Sverige

Det internationella premiumvarumérket Hellmann’s satsar stort pa den svenska marknaden. Utékat sortiment, bredare
distribution och satsning pa kvalitet genom att anvdnda dgg fran utehéns ar nagra av nyheterna. Lagom till pask
lanserar Hellmann’s dessutom innovationen ”smaksatt majonnéas” i smakerna chili, vitlék och senap.

| Sverige kopplas majonnés traditionellt samman med &gg- och rakmackor och nostalgiska smérgastartor. Nu tycks ett nytt
intresse for majonnas blomma upp. | tradar pa natet diskuterar matintresserade om Hellmann’s ar battre eller bara nastan lika bra
som hemgjord majonnas. De tipsar varandra om var det gar att fa tag pa bra majonnads och beklagar sig 6ver att de sjélva maste
képa med sig Hellmann's fran utlandsresor. Nu &r problemet I6st nar varldens mest kdnda majonnasvarumarke kommer till
Sverige.

Majonnas med smak

Hellmann’s har tidigare bara funnits med en produkt — Hellmann’s Original Mayonnaise — i nagra fa utvalda butiker i Sverige. Nu tar
Hellmann’s ett rejalt kliv in pa majonnasmarknaden och bidrar bade med 6kad bredd och spannande innovationer genom
"smaksatt majonnas”. Lagom till pask lanseras for férsta gangen tre nya kvalitetsmajonnéser med smak av chili, vitlok och senap.
Sortimentet kompletteras dven med Original Mayonnaise i glasburk samt Hellmann’s grillsdser; Chunky Salsa, Curry & Pineapple,
Smokey BBQ, Garlic och Hot Dog Mustard sas.

— Smaksatt majonnas ar ett nytt och &n sa lange litet segment men det vaxer redan starkt, sédger Franziska Endter fran Unilever
som ansvarar foér Hellmann’s i Norden.

De nya majonndssmakerna chili, vitlbk och senap passar bra som tilloehér och ingredienser till grillat, smérgasar, sallader och
matlagning. Hellmann’'s Original Mayonnaise kan med férdel ersatta smér i manga matrétter, t ex potatismos. Det nya sortimentet
saljs under varen och sommaren exklusivt via ICA, men redan till h6sten kommer Hellmann's att finnas hos de flesta storre
dagligvarukedjor. Majonndssmakerna finns i klAmvanlig 250 ml férpackning, Original Mayonnaise i 400 grams glasburk och
grillsaserna i 250 ml flaska. Cirkapris: Majonnas med smak — 24,95 kr/st, Original Mayonnaise — 29,95 kr/st, grillsas — 19,95 kr/st.

Agg fran utehéns

En annan stor nyhet &r att Hellmann’s anvander agg fran utehons for att betona vikten av bra ravaror och god smak. Hénor som kan
stréva runt i friska luften och har méjlighet att folja sina naturliga instinkter blir gladare och friskare, vilket hjalper dem att producera

valsmakande &gg. Eftersom Hellmann’s anvéander 475 miljoner &gg om aret till produktion av majonnas innebar det ocksa att ca 1 760 000
hénor befrias fran ett liv i bur.

Nyttigare &n sitt rykte

| Sverigelanseringen lyfts hdlsoaspekten kring majonnas fram. Kvalitet och smak samt medvetenhet kring naringsinnehall ar en del
av Hellmann’s framgangshistoria.

— Majonnas ar faktiskt nyttigare &n sitt rykte. Hellmann's Mayonnaise innehaller nastan fyra ganger mer av det omattade fettet an
smor. Genom att &ta majonnas ar det mojligt for den som &ar halsomedveten att, om man vill, &ta mer fett och samtidigt fa i sig mer
omattat fett. Livsmedelsverket rekommenderar oss Svenskar att ta mindre av det mattade fettet till f{érman for det omattade fettet.
Idag ater vi ca 50 % mer méattat fett &n rekommenderat. Genom att byta ut det méattade fettet mot oméattat ar det lattare att bibehalla
normala kolesterolvarden. Hogt kolesterol &r en av riskfaktorerna for att drabbas av hjart- karlsjukdom. Dessutom far mani sig en
hel del av de livsnédvandiga fettsyrorna omega 3 och 6 nar man ater majonnas sager Franziska Endter fran Hellmann's. Men det
ar framfor allt valdigt gott!

Fakta
Agg fran utehéns:

¢ Hellmann's anvander 475 miljoner &gg om aret till produktion av Majonnas, vilket innebar att ca 1 760 000 honor befrias fran
ettlivi bur varje ar.

o Honor som kan stréva runt i friska luften och har méjlighet att félja sina naturliga instinkter blir gladare och friskare, vilket
hjalper dem att producera vélsmakande &gg.

o Utehons &r garanterade minst 2,5 kvm utomhusyta att stréva omkring pa, picka mat fran marken, rengéra sig och flaxa med
vingarna. De har ocksa tillgang till inomhusmiljé med reden dar de lagger sina &gg.

o Burhdns ar forhindrade att uttrycka sina naturliga behov. De lever tatt tillsammans och kan inte réra sig fritt, de far aldrig
vistas utomhus, kan inte lagga agg i reden, inte picka mat frAn marken eller rengéra sig pa sitt naturliga satt.



Majonnaés — nyttigare an sitt rykte:

o Majonnés ar faktiskt nyttigare an sitt rykte. Hellmann’s Mayonnaise innehéller néstan fyra gnger mer av det omittade fettet &n smor.
Genom att dta majonnds dr det mojligt for den som &r hilsomedveten att, om man vill, dta mer fett och samtidigt fa 1 sig mer onxittat fett .

 Livsmedelsverket rekommenderar oss Svenskar att dta mindre av det mattade fettet till forman for det omattade fettet. Idag
ater vi ca 50 % mer méattat fett &n rekommenderat.

o Genom att byta ut det méattade fettet mot omattat ar det lattare att bibehalla normala kolesterolvarden. Hogt kolesterol ar en
av riskfaktorerna for att drabbas av hjart- karlsjukdom.

e En matsked majonnas (15 g) innehaller enbart 110kcal, vilket motsvarar ca 6 procent av det rekommenderade dagliga kaloriintaget.
Och den innehaller 12 gram fett.

Om majonnas:

« Majonnas ar en kall sas som tillverkas av &ggula och olja. Man rér samman aggula blandat med salt, peppar och lite vatska
som vinager eller citronsaft och tillsétter sedan olja lite i taget.

e 1905 6ppnade Richard Hellmann fran Tyskland en delikatessaffari New York City dar han anvande sin hustrus recept for att
sélja varldens forsta fardiga majonnas (ready-made mayonnaise). Ar 1912 byggde Hellmann en fabrik fér tillverkning av Mrs
Hellmann's Mayonnaise och verksamheten blev sa lyckad att han 1917 bestamde sig for att stdnga delikatessaffaren och
agna all sin tid attillverkning av kvalitetsmajonnas. | dag &r Hellmann’s Mayonnaise vérldens mest kanda
majonndsvarumarke.

For mer information:
- Recept, fakta och innehallsdeklarationer finns pa Hellmann’s nya svenska hemsida www.hellmanns.se (ny uppdatering efter 14/4).

- Kontaktperson: Franziska Endter, Nordic Brand Manager Hellmann’s — Unilever Danmark. Telefon: +45 43284728, Mobil: +45 60374294, Mail:
franziska.endter@unilever.com

- Bildmaterial for fii nedladdning: Se bifogade bilder eller www.cisionwire.se/helimanns eller www.hellmanns.se (efter 14/4)



