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Servera Prosciutto di Parma vid
sommarens alla festligheter

Var och sommar innebar manader av festliga tillstallningar: nationaldag, konfirmation,
brollop, fodelsedagar och tradgardsfester. Italiensk mat och Prosciutto di Parma, ékta
parmaskinka, blir det lilla extra pa den traditionella buffén.

Prosciutto di Parma &r bést precis som den éar, serverad med goda
tilloehor eller i en sallad. Den passar bra pa ett buffébord bland rokt
eller gravad lax och andra delikatesser.

Parmaskinka ar god och nyttig sommarmat. Den innehaller mycket
protein, lite kolesterol och har farre kalorier &n manga andra
charkuterier. Dessutom smakar parmaskinka fantastiskt gott.

Det enkla &r ofta det basta

Om man vill bjuda pa nagot enkelt &r jordgubbar, fikon och melon goda tillbehér pa ett fat
med parmaskinka. Eller varfor inte servera den tillsammans med angkokt gron sparris ringlad
med extra jungfruolivolja och nagra bitar parmesanost. Smakfullt arrangerade skivor av akta
parmaskinka ar ett sakert kort under varens och sommarens alla festligheter, och ett trevligt
sétt att visa att du verkligen uppskattar dina gaster.

Festrecept och bilder bifogas med utskicket.

For mer information, besok www.prosciuttodiparma.com eller kontakta:

Johanna Westin, Prat PR
johanna.westin@prat.se
+46 0703 10 99 05

Consorzio del Prosciutto di Parma grundades 1963 av en grupp tillverkare av parmaskinka.
Avsikten var att garantera kvaliteten och skydda varumaérket Prosciutto di Parma. Tack vare
Consorzios insatser blev parmaskinkan 1996 en av de forsta kottprodukterna att fa skyddad
ursprungsmaérkning (PDO — Protected Denomination of Origin). Lynx Porter Novelli i Oslo &r
nordisk representant for Consorzio del Prosciutto di Parma.
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