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Sverige bast i varlden att bekdmpa campylobacter

Sverige ér, tillsammans med Norge och Finland, det land som har Iagst férekomst av
campylobacter i kycklinguppfodningen i hela vérlden.

- Svenska kycklingbranschen har fatt ner forekomsten av campylobacter till 0-20
procent smittade kycklingar, dar siffran varierar under aret. Den laga forekomsten
ar unik. 1 exempelvis USA dr minst 80 procent av kycklingarna smittade, sdger
Bertil Kaijser, professor och 6verlakare pa avdelningen for klinisk bakteriologi vid
Goteborgs Universitet.

Campylobacter forekommer naturligt i tarmfloran hos alla slags faglar, utan att de blir
sjuka. Branschorganisationen Svensk Féagel har linge arbetat med att minska forekomsten
av campylobacter i svensk kycklinguppfodning.

- Vi provtar regelméssigt samtliga kycklingflockar och arbetar aktivt med att minska
andelen campylobacter. Sedan 1980-talet har vi ett kontrollprogram och samarbetar
dven med Jordbruksverket, Livsmedelsverket, Smittskyddsinstitutet och Statens
Veterindrmedicinska Anstalt, samt dven EU, séger Camilla Littorin, VD for Svensk
Fagel.

Den storsta risken att smittas ar vid utlandsvistelser. Tva tredjedelar av rapporterade fall i
Sverige &r smittade utomlands. Smittvégarna kan utover kyckling vara orenat dricksvatten,
opastdriserad mjolk eller direktkontakt med djur.

De senaste aren har andelen rapporterade fall av bade inhemsk och utlandsk smitta okat.
- Vi vet inte varfor antalet fall har 6kat. Det ar dessutom viktigt att komma ihédg att
inhemsk smitta endast innebér att personen har smittats i Sverige, smittkéllan kan

vara importerade livsmedel, sdger Birgitta de Jong pa Statens Smittskyddsinstitut.

Importen av kyckling har dkat betydligt, framfor allt fran Thailand och Brasilien. Den
storsta delen gar till storhushall och restauranger, men vissa partier séljs dven i butik.

- Lé&nder som Thailand har helt andra hygienkrav &n vi har. Det dr enbart
svenskproducerad kyckling som provtas avseende campylobacter, sager Camilla
Littorin, VD for Svensk Fagel.

Campylobacter ger manniskan en mag- och tarminfektion med diarée. Genom att ha god
hygien vid hantering av kyckling kan manniskor helt undvika att smittas. Se till att
kycklingkottet ar helt genomstekt sa att bakterierna dor samt diska knivar och skarbraden.
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Svensk Fagel:

Svensk Fagel representerar 98 procent av matfagelproduktionen i Sverige. Medlems-
foretagen ar AB Kronfagel, Guldfageln AB, Sormlandskyckling AB, Torsasens
Fagelprodukter AB, Lagerbergs Kyckling AB, Knareds Kyckling AB, Lantfageln AB,
Ingelsta Kalkon AB och Bangs Fjaderfaslakteri AB samt avelsidkare, klackerier, uppfodare
och fodertillverkare — dvs hela producentkedjan.

Konsumtionen av kycklingkétt har 6kat kraftigt de senaste aren. | genomsnitt dter vi tolv
kilo kyckling per person och ar.

Tva projekt med mal att ytterligare minska forekomsten av campylobacter i
kycklingkott:

Projekt tillsammans med Jordbruksverket och Livsmedelsverket.

Samarbetsprojekt mellan Jordbruksverket, Livsmedelsverket och Svensk Fagel, som delvis
finansieras med medel fran EU. Malsattningen &r att antalet kycklingflockar som smittats av
campylobacter ska ligga under tva procent.

Under projektets forsta ett och ett halvt ar vervakas i forsta hand kycklingbesattningar
med aterkommande problem mycket noggrannt. For att komma till ratta med problemen
kommer uppfodarna att fa radgivning.

Fore utgangen av ar 2003 ar malsattningen att antalet flockar som smittats av
campylobacter har minskat till fem procent. Det langsiktiga mélet ar sedan att ytterligare
sanka forekomsten av campylobacter i fjaderfaproduktionen.

Projekt tillsammans med SIK (Institutet for livsmedel och bioteknik) och avdelningen for
klinisk bakteriologi vid GOteborgs universitet.

Malet r att minska risken for campylobactersmitta pa manniska genom att klargoéra vilka
smittvagarna ar. SIK ska titta narmare pa smittkéllorna vilda djur (sarskilt vilda faglar sésom
kanadagass), vatten och livsmedel. Dessutom kommer manniskor som smittats av
campylobacter att intervjuas for att pa detta satt kunna faststélla alla tankbara smittkallor.

SIK kommer &ven att forutsattningslost utreda och analysera hur campylobacterna kan
komma in i kycklingstallarna. Darigenom hoppas Svensk Fagel kunna satta in lampliga
atgarder for att forhindra introduktion av campylobacter i kycklingstallar.
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