Spendrups
Tradition och nyhetstorst
Spendrups julél 2004

En traditionell jul6l dr mustigare och tyngre én det 6l vi vanligtvis dricker. En mork och
smakrik dryck som balanserar den kraftfulla julmaten. I vintermorkret ér det ju inte i
forsta hand laskande drycker vi torstar efter.

I ar, i en allt mer osdker omvirld, pekar alla trender pa att vi soker aterhdmtning och trygghet
i en traditionell jul.

Detta speglas i Spendrups sortiment av juldl.

Vi bjuder pa fyra traditionella sorter, faktiskt de samma som i fjol.

Och ett spektakulidrt undantag: Wisby Vinter Weiss.

Detta det forsta stora svenska vetedlet kan mycket vl vara arets svenska dlnyhet. Det lanseras
nu infor julen men, som namnet antyder, dr tanken att det ska vara vintern ut.

Spendrups Julbrygd

Farg: Mork med nagot vinrétt inslag.
Doft: Djup maltrostad arom med litet friskt inslag av humlearom och kolaknick.
Smak: Jamn och nagot maltfylligare balans med fint inslag av s6t karamellmalt och avstimd

humlebeska. Tydlig eftersmak av morkrostad malt med liten kolaton.
Alkoholstyrka: 5,3 volymprocent

EBU: 19.5
Maltsorter: Pilsner, Miinchner och Caramiinchner.
Humle: Magnum, Perle och Saazer.

Finns till forsdljning pa Systembolaget fran den 1 november
Forpackning: 33 cl returglas, 50 cl burk
Pris: 9,90: - (33 cl rg), 14,60: - (50 cl burk)

Spendrups Julbrygd finns dven som léttdl och folkdl (3,5 vol%).

Hir har vi blandat karamell (Caramiinchner)-, miinchner- och pilsnermalt som ger 6let en
morkare barnstensfiarg. Det dr underjést och far da en tydligare maltarom. En relativt 1ag
forjasningsgrad framhiver en tydligare sétma och en aning kolaknéckton i smaken som
balanseras mot maltfylligheten. Olet har en tydligt skonjbar aromahumlekaraktir.

Johans tips (Johan Spendrup, chefbryggméstare, Spendrups Bryggeri AB)

Spendrups Julbrygd &r ett genomsnittligt mustigt julol. Med sin nagot littare karaktir men
tydliga humlebeska passar den bra till fisken pa julbordet: till sillen, laxen, alen och
l6jrommen, men dven till dggritterna.

Viljer man nya inslag pa julbordet &r ett tips att Spendrups Julbrygd dven passar utmarkt till
sushi. Balanserat 61 till balanserad mat &r en bra regel och den distinkta humlebeskan i juldlet
ger sushin en god match.



Norrlands Jul

Férg: Nagot morkare birnstensfirg.
Doft: Litt rostad karamellmaltarom med en liten ton av vanilj och ett nagot fruktigt inslag.
Smak: Balanserad maltfyllig smak med ett litt inslag av kolaknick som 4r avstimd med en

liten sot ton tillsammans med humlebeskan.
Alkoholstyrka: 5,3 volymprocent

EBU: 19.
Maltsorter: Pilsner, Miinchner och Melanoidinmalt.
Humle: Magnum, Perle och Saazer.

Finns till forsdljning pa Systembolaget fran den 1 november
Forpackning: 50 cl returglas
Pris: 13,90: -

Finns dven som folkdl (3,5 vol %)

Detta dr ett lite mer ldttdrucket juldl. Vi har anviént den exklusiva melanoidinmalten med
speciella smakimnen som bildas just under sjilva miltningen. Amnet ger en tydligare
kolaknidcksmak, som #@nda inte dr sirskilt patrangande. Norrlands Jul har en vénligare karaktar
dn ovriga julol och dr dirmed mer lattillgidngligt.

Johans tips

Norrlands Jul &r den léttaste juldlssorten i Spendrups sortiment och passar den som vill ha lite
mindre beska i 6let. Dricks med fordel till fiskrétterna pa julbordet da det framhaver fiskens
smaker.

Mariestads Julebrygd

Férg: Djup, mork firg med vinrott inslag.

Doft: Komplex doft av bade maltkaramell, torkade frukter, mork choklad samt en ton av
humlearom.

Smak: Utpréglad och kompakt maltfyllig karaktir med tydlig sé6tma av karamellmalt samt

avstaimd humlebeska. Lang eftersmak av bade choklad och morkrostad malt.
Alkoholstyrka: 5,8 volymprocent.

EBU: 22.
Maltsorter: Pilsner, Miinchner, Melanoidin, Wiener, Caramiinchner och Karafaspecial.
Humle: Magnum, Perle, Cascade

Finns till forsdljning pa Systembolaget fran den 1 november
Forpackning: 50 cl returglas
Pris: 15,70: -

Finns dven som folkdl (3,5 vol.%).

Vi har anvint nédstan enbart specialmaltsorter som wiener-, miinchner-, karamellmalt och
melanoidin. Vi har underjast detta 61 for att framhidva sotman i karamellmaltsmaken och locka
fram en mycket tydlig rostad ton, nagot som birs upp av den aningen hogre alkoholhalten.
Detta gor ocksa smaken nagot fruktig. Mariestads ér for dem som gillar riktigt traditionellt
julol.

Johans tips
Mariestads Julebrygd med sin mustigare och mer komplexa karaktidr matchar den lite tyngre
maten: det kallskurna som skinkan, patén och korven samt den nagot fetare fisken; alen och



laxen. S6tman i brygden &r dven ett gott komplement till kryddstark internationell mat som till
exempel thaildndskt.

Spendrups Julbock

Farg: Mork med gyllengult inslag.
Doft: Utpréiglad maltrostad arom med inslag av kaffe och kolaknick.
Smak: Kraftig maltfyllighet med balanserad s6tma och tydlig humlebeska. Lang eftersmak

med inslag av morkrostad malt och liten mandelkaraktér.
Alkoholstyrka: 7,0 volymprocent.

EBU: 23
Maltsorter: Miinchner, Pilsner.
Humle: Magnum, Perle.

Finns till forsdljning pa Systembolaget fran den 1 november
Forpackning: 50 cl returglas
Pris: 16,10 : -

Ett starkare och ddrmed kraftigare julol, gjort till 70 procent pa miinchnermalt, resten
pilsnermalt. Olet #r kalljist och har, tack vare hog stamvortstyrka, en fruktigare, sotare och
fylligare karaktir dn de 6vriga. Smaken balanseras och poleras av aromahumle. Den hogre
alkoholstyrkan bér ocksa upp smaken — dirmed mérks alkoholhalten mindre.

Johans tips

Spendrups Julbock ir det allra starkaste av Spendrups juldl och ger en viss “snapseffekt” som
lattar upp maten. Julbocken rekommenderas till Janssons frestelse, revbensspjill och andra
varma och mustiga ritter pa julbordet.

En nagot mer exotisk kombination dr Spendrups Julbock och indisk mat vilket dr en
smaksuccé. Julbocken liknar till smaken Imperial Stout, en mycket mork och mustig 61 som
indier och burmeser girna dricker till kryddstarka kottrétter.

Wisby Vinter Weiss

Farg: Intensivt citrongul

Doft: Fruktig med toner av banan och koriander samt tydlig karaktér av rostad vetemalt.

Smak: Intensivt fruktig med inslag av koriander och pomerans med lang eftersmak och
sprudlighet.

Alkoholstyrka: 6 volymprocent.

EBU: 16.

Maltsorter: Vete, Pilsner.

Humle: Hallertau Spalt Select.

Jdsning: Huvudjdsningen sker i Oppna jiskar i cirka en vecka. Direfter tillsétts vetevort sa att
jdsningen startar om pa nytt vilket ger dlet dess sprudlighet.

Lagring: 2 veckor under 0 grader.

Ovrigt: Opastoriserad ofiltrerad firskol av vetetyp.

Finns till forsdljning pa Systembolaget fran den 1 november
(Obs! Finns endast till forsdljning i Stockholms 1dn samt pa Gotland.)



Forpackning: 50 cl returglas
Pris: 15,60: -

Detta nytillskott &dr resultatet av Johan Spendrups tolkning av den bayerska och belgiska
vetedlskonsten. Olet ér bryggt enligt bayersk tradition som séger att minst 60 procent vetemalt ska
anvindas samt att det ska ga igenom minst tre jasningar. Under huvudjésningen hojs temperaturen fran
nio till 25 grader (vilket lyfter fram olets fruktiga karaktir). Sedan pumpas 6let dver till en ny tank dar
ny vetevort tillsitts, vilket sitter ny fart pa jasningen varvid det bildas mer kolsyra och den tydliga
sprudlande karaktiren skapas. Darpa sker ytterligare jasning vid lagringen da 6let mognar under
endast en vecka, nagot som ger 6let en ung och frisk ton. Inslaget fran den belgiska vetedlstraditionen
utgors av att brygden smaksatts med koriander for att nagot fordjupa och spetsa den fruktigt
aromatiska karaktéren.

Johans tips

Veteol passar med sin sprudlighet och rika smak till julbordets kraftigare kottrétter. Som
revbensspjillet och korven. Vetedl ar helt perfekt till den kryddiga lammkorven med surkal. Liksom
till julankan med rodkal.



