| sommar nagot alldeles speciellt — Nils Oscar Saison

Att ga fran bra till battre ar kanns naturligt. Att standigt utvecklas och
arbeta med intressanta smaker och ingredienser kdnns inspirerande. Att
lansera den lite ovanliga harligt smakande drycken Nils Oscar Saison
tappat pa en vacker mork flaska med lang smal hals som rymmer 75cl ar
obeskrivligt harligt! Upplagan ar strikt begransad. Saljstart pa
Systembolaget ar 1 juni. Luta dig tillbaks och njut av denna stora 6l som
definitivt ar nagot for livsnjutare.

Pa Nils Oscar Company bérjade det hela med en inspirerande resa i
Kalifornien, dar lusten véacktes till att gora ett 61 som innehaller lite udda
ingredienser — eller inte de allra vanligaste i alla fall. Nils Oscar Saison
harstammar fran det gamla lanthushallet da varje gard gjorde sitt eget 6l.
Naturligtvis blev variationerna stora och smaksattningarna skilde sig kraftigt
fran gard till gard. For oss kanns det ju extra speciellt att just en resa i
Amerika inspirerade till denna brygd med tanke pa att Nils Oscar sjalv
tillbringade stor del av sitt liv dar. Hur som helst, vi gjorde en provbrygd och
en handfull 6lentusiaster fick provsmaka. Gensvaret blev mycket positivt och
vi uppmuntrades till att brygga mer av det goda och uppskattade dlet. Dock
kommer det endast att finnas 4200 flaskor till forsaljning pa Systembolag och
restauranger runt om i landet.

Nils Oscar Saison innehaller bade kornmalt och vetemalt, russin och
oraffinerat socker fr&n paradison Mauritius. Olen far bland annat sin fina
karaktar av humlesorterna Saaz, Amarillo och Styrian Goldings. Vidare ar det
ocksa kryddat med timjan och vitpeppar. Speciell kryddning kan tyckas, men
lat smaklokarna och nasan gora sitt. Nils Oscar Saison &r 6verjast och
ofiltrerat. Jasten ar en blandkultur med en Saison-jast och en belgisk ale-jast
som pa ett fint satt arbetar i harmoni med varandra och ger komplexa fruktiga
aromer med drag av kryddnejlika och en del jordnara dofter. F6r den sanne
dlentusiasten galler har att inforskaffa nagra flaskor for att lagra ett par ar, da
och da provsmaka och pa sa satt gora sin egen bedomning om basta tid att
avnjuta 6let - lagrat eller farskt. Det tal att lagras till maj 2011. Efter lagring far
Nils Oscar Saison en torrare karaktar.

Nils Oscar Saison passar utmarkt till det mesta, men fér den som onskar lite
tips foljer nagra har. Entrecote med svartpeppar, havssalt, och olivolja. Garna
grillad medium rare med rostade rotfrukter. Den passar aven till fisk som
grillad lax, kokt potatis, Beurre blanc och sockerartor. En sallad med heta
wokade rakor blir lysande eller varfor inte en stekt varkyckling med tillhérande
primoérer?

Nar 6gonen faller pa denna butelj blir man glad, om inte stormfortjust!
Innehallet talar naturligtvis sitt tydliga sprak, men flaskan ar ocksa den mycket
vacker. Vi tar tillfallet i akt och tackar var fantastiska samarbetspartner Blue
Glass som hjélpt oss med detta och visat ett genuint engagemang kring
arbetet och lusten att skapa var langhalsade dyrgripare. Ta med en Nils



Oscar Saison istéllet for en blomma nasta gang du ar bortbjuden. Det blir med
all sdkerhet en succé.

Artikel nummer: 11639-01 Pris: 99:-/75 cl Alkoholhalt: 6,6 vol %

Ga garna in pa www.nilsoscar.se for vidare information och bildmaterial. Vid
fragor, ring eller maila garna:

VD, Jonas Kandefelt, 0155-772 80 & 070-333 94 95 mall
jonas.kandefelt@nilsoscar.se

Bryggmastare & Teknisk Chef, Patrick Holmqvist, 0155-772 82, malil
patrick.holmqvist@nilsoscar.se

PR & Varuprover, Karin Wikstrom, 070-644 83 93, mail
karin.wikstrom@nilsoscar.se

Pa Nils Oscar Company AB producerar vi hogkvalitativa produkter 'fran ax till
strupe’. Den unika kedjan startar pa Tarno Sateri i Sérmland dar vi odlat
spannmal som sedan maltas i vart eget malteri. Olet bryggs pa vart bryggeri
pa Fruangskallan i Nykoping och spriten tillverkas pa vart branneri pa Tarno.
Vara produkter saljs till restauranger och barer samt Systembolaget i hela
landet.



