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Pyrex® tuo innovatiivisen keittiGuutuuden syksyyn:

Turvallisella 4in1 Plus -astialla kokkaat, tarjoilet, kuljetat ja sailytat

Korkealuokkaisista lasisista uunivuoistaan tunnettu Pyrex® tuo syksyn astiamarkkinoille
uutuuden, jossa nelja tuoteominaisuutta yhdistyy yhdeksi innovatiiviseksi tuotteeksi. Pyrexin
4inl Plus -keittidastiassa kokkaat, tarjoilet, sailytat ja lammitat ruoan uudelleen. Patentoidusta
Pyrex®-boorisilikaattilasista valmistetussa lasivuoassa ruoat kypsyvaét tasaisesti niin uunissa
kuin mikrossakin. Silikonilla reunustettu, lasivuokaan napakasti istuva ilmatiivis kansi sail6o
ruoan katevasti jddkaapissa tai pakastimessa. Kannen toiminnallisen ilmaventtiilin ansiosta
astia on vuotosuojattu ja ruoat lampenevat astiassa helposti. Katevista annoskokoisista

lasivuoista ruoan saa myd@s tarjoiltua tyylikkaasti.

Arjen ruoanlaitto on usein haastavaa; harrastukset vievat aikaa illoista ja usein nalka on kova heti
toista kotiin tultua, jolloin ruokaa pitaisi saada poytaan mahdollisimman nopeasti. Fiksu kokkaakin
kerralla useammalle aterialle ja sdilyttdd ruoan siististi. Pyrexin uusi keittidastiasarja Pyrex® 4inl
Plus helpottaa arjen ruoanlaittopulmia: yhdessa astiassa ruoan voi valmistaa uunissa tai mikrossa ja
tarjoilla saman tien. Lasisen vuoan lapi ruoan kypsymista voi tarkkailla, kahvat puolestaan helpottavat
kuuman astian kasittelya.

Jujuna innovatiivinen ja ilmatiivis kansi

Pyrex 4inl Plus -keittidastian juju on sen ilmatiiviissa kannessa; silikonilla reunustetun kannen alla
ruoka sailyy jaakaapissa tai pakkasessa siististi. Kannen keskiosan nupin ollessa ylhaalla astiassa voi

lammittéaa ruokaa mikrossa, silla kuumat vesihoyryt haihtuvat turvallisesti venttiilin ilmareian kautta.



Nupin ollessa alhaalla Pyrex 4inl Plus -astia on vuotosuojattu, jolloin siina voi huoletta kuljettaa evaita
vaikkapa tdihin tai piknikille. llmatiivis kansi my6s aukeaa parhaiten, kun keskiosan venttiili avataan
ensin. Napakka ja ilmatiivis kansi pitdd myo6s ruoan tuoksut siséllaén, jolloin jadkaappi sailyy

raikkaampana.

— Ruoanvalmistusastiaan taydellisesti istuva kansi tekee ruoan sailyttdmisesta siistia, kun uunivuokia
el tarvitse paallystaa takertuvilla tuorekelmuilla tai repeilevilla foliokaareilla. Napakasti istuva kansi on
siten myo6s ekologisempi, kun kertakayttdisten suojakelmujen kaytté vahenee, kertoo Pyrexin Suomen

myyntijohtaja Jan Slant.

Minimoi tiskit — Kokkaa ja tarjoile samasta annosastiasta

Monitoimiastia saastaa keittiossa tilaa ja vahentaa tiskin maaraa kun kokkaus, sailytys, kuljetus ja
[ammittaminen sujuvat kaikki samasta vuoasta. Pyrex® 4inl Plus -astiasarjassa on kolme
erimuotoista astiaa, joista kutakin on saatavilla joko suuremmassa perhekoossa tai annoskokoisena
minivuokana. Annoskokoiset vuoat tekevat arjen ruokailusta entista joustavampaa; kiireisend paivana
kukin perheenjasen voi lammittda ja sydda annoksensa ehtiessdén. Annosastioihin on helppoa myds
valmistaa erikoisruokavalioannoksia kuten kasvisversiota korvaamalla liha ennen kypsentamisté
vaikkapa pahkingilla tai tofulla. Lasivuoan ja muovikannen voi pesta kayton jalkeen

astianpesukoneessa.

— Pyrexin 4inl Plus -sarjan minilasivuoissa valmistuvat niin suolaiset gratiinit, kermaperunat, laatikot
kuin makeat piirakat ja kakutkin — kaikki tyylikkdan annoskokoisina. Lapsiperheesséa annosvuoat
helpottavat ruoan tarjoilua ja sailytysta. Pienestda annosvuosta sydminen on usein myos lasten
mielesta hauskempaa. Aikuisten kattauksiin ruoan voi valmistaa jokaiselle ruokailijalle omaan
annosvuokaan, jolloin illallisiin saa loihdittua helposti rennon trendikasta bistro-tunnelmaa, Slant

kertoo.

Keskiossa innovaatiot ja ruokaturvallisuus: Pyrex®-tuotteet BPA-vapaita

Pyrexin tuotesuunnittelu perustuu arjen kaytdssa innovatiivisten ja turvallisten keittivalineiden
kehittamiseen. Pyrexin alusta asti tuotteissaan kayttama, tuotemerkin patentoima boorisilikaattilasi on
turvallinen ruoanlaittoastioiden materiaali; ruoan tuoksut tai voimakkaat vérit eivat tartu
lasimateriaaliin helposti, jolloin se on helppo pitaa puhtaana ja hygieenisend. Boorisilikaattilasista ei

mydskaan irtoa tai liukene haitallisia aineita ruokaa kuumennettaessa.

Tavalliseen lasiin verrattuna boorisilikaattilasi kestd& paremmin erittéain korkeita, jopa 300 asteen
lampdotiloja seka suuria, 180 asteen lampdétilan vaihteluita. Boorisilikaattilasissa [amp6 jakaantuu

tasaisemmin muihin lasimateriaaleihin verrattuna, siksi se sopii valmistusastiaksi pitkdan uunissa



hauduttaviin ruokiin kuten lasagnelle tai nopeasti korkeassa lampétilassa valmistettaviin annoksiin

kuten créeme briléen sokerikuorrutteelle.

— Tuoteturvallisuus on huomioitu myds uusissa muoviosissa; muovimateriaaleista valmistetuissa
Pyrex®-tuotteissa ei ole kaytetty haitallista bisphenoli A -kemikaalia (BPA), joten Pyrexin astioissa on
turvallista valmistaa, sailoa ja lammittaa ruokaa koko perheelle. Pyrex®-tuotteilla on lisdksi

kymmenen vuoden takuu, Slant kertoo.

& e Te G 71 Luovaa jalostustyota: rautatiehehkulampuista keittiomateriaaleihin

Pyrex-astioiden historia alkaa 1900-luvun alusta: yhdysvaltalainen Corning Inc.
kehitti suuriakin lampdtilanvaihteluita sietdvan boorisilikaattilasin alun perin
hehkulamppuja, rautatievaloja ja laboratoriokéytt6a varten. Taté kovaa ja
kestavaa lasimateriaalia alettiin hyddyntad vuonna 1915 myos Keittidtuotteissa
kuten uuni- ja piirakkavuoissa. Pyrex-lasituotteet valmistetaan edelleen
patentoidusta boorisilikaattilasista. Ne kestavat kovaa kulutusta ja jopa 300
asteen valmistuslampétiloja uunissa tai mikrossa. Lisatietoa I6ydat osoitteesta

www.pyrex.fi

Tuotetiedot

Pyrex® 4inl Plus pyorea vuoka

Annosvuoka: halkaisija 15 cm, vetoisuus 0,35 I. Iso uunivuoka: halkaisija 20 cm, vetoisuus 1,0 I.
Suositushinta: annosvuoka 6,90 €, iso uunivuoka 11,90 €. Tuotteet on valmistettu Ranskassa ja niilla on 10
vuoden takuu.



Pyrex® 4inl Plus neliskanttinen vuoka

Annosvuoka: mitat 14 x 12 x 4 cm, vetoisuus 0,3 |. Iso uunivuoka: mitat 20 x 17 x 5,5 cm, vetoisuus 1,0 I.
Suositushinta: annosvuoka 6,90 €, iso uunivuoka 11,90 €. Tuotteet on valmistettu Ranskassa ja niilla on 10
vuoden takuu.

Pyrex® 4inl Plus suorakaidevuoka

Annosvuoka: mitat 17 x 10 x 5 cm, vetoisuus 0,35 |. Iso uunivuoka: mitat 23 x 15 x 6,5 cm, vetoisuus 1,0 I.
Suositushinta: annosvuoka 6,90 €, iso uunivuoka 12,90 €. Tuotteet on valmistettu Ranskassa ja niilla on 10
vuoden takuu.

Pyrex 4in1Plus -tuotteita on myynnissa Prismoissa, Stockmann-, Sokos- ja Anttila-tavarataloissa.

Lisatiedot

Viestintatoimisto Akvamariini Porter Novelli, puh. 09 241 0072, elina.mattila@akvamariini.fi

www.pyrex.fi
www.cooknshare.eu

Pyrex®-tuotemerkki kuuluu Corning Inc.:lle, tuotemerkin kayttéoikeus kuuluu maailman johtavalle astia- ja
keittiovalinevalmistaja Arc International Cookwarelle. Arc International on perheomisteinen yritys, joka on
perustettu vuonna 1825. Arc International tydllistdé maailmanlaajuisesti 13 000 tydntekijaa. Yrityksen
astiatehtaita on ympéari maailmaa, mm. Ranskassa, Yhdysvalloissa, Lahi-idassa ja Kiinassa. Yrityksen muita
astia- ja keittiovalinetuotemerkkeja ovat mm. Luminarc, Arcoroc, Arcuisine ja Cristal D’Arques. Konsernin
liikevaihto vuonna 2009 oli hieman yli miljardi euroa. Pyrex-tuotteiden Suomen maahantuoja on Sellwell Oy.



