ELMILA

2011 ars vinnare korade i ”Arets nirproducerade produkt”

Vill du ata arets basta narproducerade matvaror? Hall utkik efter en strutsleverpastej, en marmelad av vildplommon, en kittost
eller ett handkavlat tunnbréd. De &r nimligen vinnare av Arets Niarproducerade Produkt 2011.

Engagemanget fér narproducerat mat &r skyhégt och intresset fér utmérkelsen Arets Narproducerade Produkt 2011 har varit rekordstort. Over
hundra bidrag skickades in till arets omgang och juryn har haft ett intensivt arbete med att se, smaka och lukta pa de olika bidragen
— Det var spannande ravaror — med varierad kvalitet. Det var verkligen hégt och lagt, kommenterar Carina Brydling, kock och jurydeltagare.

Till pristagare 2011 har utsetts:
Arets Narproducerade Ost: Kittosten Denise fran Brostorps Hemlagade (Tranas)

Arets Narproducerade Bréd: Knidckebrick fran Grythytte gard (Grythyttan)
Arets Narproducerade Sylt/Marmelad: Mirabellasylt fran Gylleneidens Naturskafferi (H6llviken)
Arets Narproducerade Chark: Strutsleverpastej fran Sahlins Struts (Borlange)

Utmarkelsen instiftades 2009 av Elmia och syftar till att uppmuntra sma och medelstora, féretag som satsar pa narproducerad mat.
Genomslaget har varit stort. Arets bidrag kommer fran hela Sverige, fran Lappland i norr till Skéne i séder.

— Kvaliteten pa bidragen har varit mycket hdg, och har bestatt av allt fran traditionella till valdigt innovativa produkter. Férutom smak, lukt,
utseende och konsistens har vi

i ar bedomt produkterna utifran "Sverige — det nya matlandets” vardeord arlighet, naturlighet, omtanke och hansyn. Dessutom har vi premierat
producenter som forvaltat regionala mattraditioner, berattar Maria Lindsath, juryns ordférande tillika projektledare f6r massan Elmia
Néarproducerat.

Prisutdelning kommer att ske fredagen den 21 oktober klockan 14 under massan Elmia Narproducerat i Jonkoping.

I juryn har ingatt Carina Brydling, kock, Magnus Svensson, kreativ ledare Restaurangakademin, Malin Andersson, chefredaktdr Mat & Vanner,
Anders Gustafsson, elitkanotist, Géran Amnegard, vinproducent, Maria Jansson, kommunikatér, Jordbruksverket, samt Maria Lindsath,
projektledare Elmia.

Juryns motiveringar Arets Narproducerade Produkt 2011
Kategori Brod

Knackebréck fran Grythytte Qwarn

"Knackebrack ar ett smakmassigt modernt knackebréd, men med band till det traditionella koket i Bergslagen. Det framstéllts enbart av lokala
ekologiska ravaror, mals i egen kvarn och handkavlas mycket tunt vilket ger brédet en fin sprédhet. Knackebrack ar smakrikt och har en val
balanserad kryddning av timjan och flingsalt — en smakkombination for idag och imorgon.”

Kategori Chark
Bredbar strutsleverpastej fran Sahlins Struts

"Leverpastej ma vara en traditionell produkt i Sverige. Men en pastej framstalld av ravaror enbart fran struts och enbart fran den egna garden,
ar utan tvekan spannande. Pastejen &r krdmig och har en mjuk och mild smak utan att vara anonym. Anvandbarheten ar stor och Sahlin Struts
visar dessutom stor omsorg om djur och natur.”

Kategori Marmelad/Syit
Mirabellsylt fran Gylleneidens Naturskafferi

"Mirabeller, vildplommon, véxer vilt i Skane och tas varsamt tillvara av Gylleneidens Naturskafferi. Sylten har en vacker gul farg och en fin
plommonsmak med bra balans mellan nétighet och sétma. Den passar vél in i "Sverige det nya matlandet” och Gylleneidens Naturskafferi har
pa ett féredomligt satt tagit tillvara pa en svensk smaktradition pa ett nyskapande satt.”

Kategori Ost

Kittosten Denise fran Brostorps Hemlagade



"Kittosten Denise &r tillverkad av mj6lk fran kor pa den egna garden och har dven i évrigt stor naturlighet. Brorstorps Hemlagade har bra
kontroll av produktionen och hég kvalitet i bade ravara och féradlad produkt. Osten har en harlig kramighet, med en angenam doft och ren
notig smak i harmoni. Konsistens ar perfekt och osten har ett attraktivt utseende.”
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