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Restaurang The Local i Kall far kvalitetsutmarkelse for lokal mat

Restaurangen pa Kall Auto Lodge har i dagarna fatt utmarkelsen Mer vard mat. En kvalitetsmarkning till
restauranger som ar sarskilt duktiga pa att servera véllagad lokal mat. Utmérkelsen delas ut av
Matakademien i Jamtland Haérjedalen.

- Det kanns jatteroligt och hedrande att f& den har utmarkelsen. Vi har sedan starten for tva ar sedan satsat pa en
meny som helt och hallet bygger pa de basta lokala ravarorna med 6verraskande smakupplevelser. Vi har manga
utlandska gaster som verkligen uppskattar god vallagad mat och framférallt de exotiska inslagen med bjérn, ren
och alg, sager Jonas Landmark, kéksmastare pa The Local.

- Vi ar glada 6ver att kvalitetsmarka The Local pa Kall Auto Lodge. Restaurangen k&nnetecknas av en mycket
hég ambitionsniva vad galler att presentera lokala ravaror i sina menyer. Ett gott handlag i kdket, trivsam miljo
och hdg serviceniva bidrar till att The Local latt kan rdknas som en av de ledande krogarna i lanet, sager Claes
Ohlsén, Matakademien Jamtland Harjedalen

Gourmetbistron The Local erbjuder modern rustik matlagning med lokalproducerade ravaror. Som medlemmar i

Fjallbete garanterar restaurangen kott av basta kvalitet fran valmaende djur. Kéksmastaren Jonas Landmark har
lang erfarenhet fran bade finkrogar till stora eventmiddagar. Han har bland annat arbetat med kdksstaben under
Kronprinsessans bréllop, Volvo Ocean Race och i svenska paviljongen pa Varldsutstéllningen i Shanghai.

Jamtlands lan ar kant for sina fina lokala ravaror sdsom alg, ren och fjallfisk samt kétt fran gris, nét och fagel,
ostar, barprodukter och bréd med mera. Den réda skylten med utméarkelsen Mer vard mat som séatts upp vid
entrén visar att krogen alltid har minst en forratt, tva varmratter och en efterratt dar huvudravaran ar lokalt
producerad, vilket ska framgéa i menyn. Att lokala ratter ar val tillagade och aven erbjuds som barnportioner. Att
serveringspersonalen ar val fértrogen om de lokala ratterna och kan informera om ursprung, féradling och
tillagning.

Uppfdljningen av de kvalitetsmarkta krogarna sker genom I6pande provatningar och kontroll av krogarnas menyer.
Matakademien i Jamtland- Harjedalen ar en ideell férening vars syfte ar att stddja utveckling och information kring
lanets lokala matproduktion.

For mer information:
Jonas Landmark, kdksmastare The Local, Kall Auto Lodge, +46 (0)647 411 00, jonas@kallautolodge.com
Martin Sahlberg, vd Kall Auto Lodge, tel 070-374 11 97, martin@kallautolodge.com

Mer om Matakademien: www.matakademien.se
Mer om The Local och Kall Auto Lodge: www.kallautolodge.se
Folj oss pa: http://www.kallautolodge.se/Blogg/se/98/, facebook.com/kallautolodge, twitter: @kallautolodge.

Om Kall Auto Lodge

Kall Auto Lodge ar ett konferenshotell utdver det vanliga som erbjuder unika upplevelser till féretag, grupper och
privatpersoner. Spanning och avkoppling i storslagen fjallmiljé. En métesplats i varldsklass - aret runt. Vi finns i
Kall, vid Kallsjons strand med utsikt éver Areskutan, cirka 8 mil vaster om Ostersund. Hotellet har kompletta
konferensutrymmen med senaste teknik. Har kan du kéra Porsche pa is eller motorbana, fiska, jaga, vandra,
cykla, aka skidor, njuta i var relax eller bara vara. The Local ar var restaurang som bjuder pa fantastisk mat.
Narmaste flygplats ligger pa en timmes avstand. Det gar ocksa bra att komma hit med tag och bil.
www.kallautolodge.com



